Nortura

PROFF

Roastbiff av Gullkalv Larstek

Gni steika inn med grovt salt og pepper. Brun den deretter i litt smer og olje. Sett

den i ovnen pd 160 °C og stek til kjernetemperatur 55 °C. La den hvile pa benken i 30



minutter for du setter den til avkjeling.

Skjeer den i levtynne skiver og dander de lekreste smerbrad.

Tips til tilbehor:

Pepperrotkrem eller klassisk remulade.
Syltet redlek, pickles eller kapers. Pynt med det du matte ha av spirer.

Til slutt tar du to runder med pepperkverna.

Produkter i denne oppskriften

Gullkalv Larstek Stor Surret Pk
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Gullkalv Larstek Stor Surret Fr Pk
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Ingredienser

Gilde Gullkalv Larstek
Salt og pepper

Smer til steking



