Nortura

PROFF

Taco med maiskrem og syltet redlok

Varm litt olje i en panne, og stek kjottdeigen sammen med tacokrydder. Skjaer

redleken i tynne skiver. Ha det i en bolle og ha over eddik og sukker. Bland forsiktig



sammen sa sukkeret smelter.

Varm opp créme fraiche i en kasserolle. Ha i ost og rer til den smelter. Tilsett mais og
1 fedd grovhakket hvitlek. Kjer alt glatt med stavmikser og smak til med salt og
pepper. La det avkjeles litt og pynt med finhakket grenn chili pa toppen.

Server tacoen pa tortillalefser sammen med maiskrem, syrlig lek, salat og strimlet

kal. Smaker ogsa godt med litt frisk koriander!

Produkter i denne oppskriften

Kvernet Storfe 21% Skg Pk

Ingredienser



Gilde Kjottdeig 21% 400 ¢

Olje 2ss
Redlok 2 stk
Eplesidereddik 2ss
Sukker 1ss
Mais 300¢g
Créme fraiche 1dl
Revet ost 50g
Hvitleksfedd 1 stk

Salt og pepper

Grenn chili 0,5 stk

Rodkal 150 g

Tortillalefser

Salat



