Nortura

PROFF

Burger med bacon og fennikel-slaw

Finsnitt fennikel og kdl og vend med olivenolje og sitronsaft. Rer sammen majones,

most hvitlek, finrevet ingefeer og honning og vend inn.



Stek bacon til spre i ovn eller i panne. Del avokado i biter.

Grill hamburgeren pa begge sider pa hey varme til medium stekt. La hvile.

Server hamburgeren i hamburgerbred med salat, avokado, sprestekt bacon, fennikel-

slaw og chilisaus.

Produkter i denne oppskriften

Hamb Homestyle m/Heyrygg 160g Fr Enh

Eldhusrekt Bacon Skivet 1,8kg
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Ingredienser
Gilde Hamburger Homestyle med heyrygg 4 stk
Gilde Eldhusrekt Bacon 8-12 skiver

Fennikel-slaw:

Fennikel

Nyka|

Olivenolje

Sitron

Salt og pepper

Majones

Hvitleksfedd

Ingefeer, finrevet

Honning
Til servering:

Hamburgerbred

Avokado

Salatblader

1 stk

1 skalk

2ss

1/2 stk

4 ss

1 stk

3ts

1ts

4 stk

2 stk

4 stk



Fennikel-slaw:

Til servering:

Sriracha-saus eller annen chilisaus



