Nortura

PROFF

Arme riddere/bredpudding - salt eller sot
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Pisk sammen egg, flate/melk, salt og pepper (sukker og vaniljesukker for set variant).

Vend bredet i og stek, enten i en varm panne med smer eller fordel bredbiter og
eggestand i en smurt ildfast form/porsjonsformer og stek i ovnen pa 180 °C i ca. 20

minutter.



Ha i forslag til fyll for salt variant, eller topp med forslag til topping for set variant.

Produkter i denne oppskriften

Egg 6 SML Frittg 12x6 Stk Enh

Pizzaskinke Kokt Strimlet 1,5kg



Ingredienser

Grunnoppskrift - salt variant

Prior Egg
Flote/helmelk
Salt

Pepper

Tert bred (i skiver eller terninger)
Forslag til fyll, salt variant

Gilde pizzaskinke
Revet ost

Frisk oregano
Grunnoppskrift - set variant

Prior Egg
Flate/helmelk
Sukker
Vaniljesukker

Tert bred, evt. i terninger

Forslag til topping, set variant

6 stk

4 ss

0,5ts

0,5ts

4 skiver

200g

200 g

6 stk

4 ss

1ss

1ts

4 skiver



Eplemos 6-8 ss

Rosiner 4 ss

Hakkede notter 4 ss



