Trendingrediens: Ruby Chocolate

-

Den nye sjokoladetypen er her! Lenge hadde vi 3 grunntyper sjokolade - hvit
sjokolade, melkesjokolade og merk sjokolade, men i 2017 introduserte den belgisk-
sveitsiske sjokoladeprodusenten Barry Callebaut en helt ny type sjokolade, nemlig
Ruby Chocolate. De kaller det selv «den ferste unike sjokoladeoppdagelsen pa 80

ar».






































https://www.norturaproff.no/oppskrifter/ruby-sjokoladekake



https://www.norturaproff.no/oppskrifter/ruby-sjokoladekake
https://www.norturaproff.no/oppskrifter/freak-shake-med-ruby-chocolate-og-jordbær



https://www.norturaproff.no/oppskrifter/freak-shake-med-ruby-chocolate-og-jordbær
https://www.norturaproff.no/oppskrifter/donuts-med-ruby-chocolate-glasur

Relaterte produkter


https://www.norturaproff.no/oppskrifter/donuts-med-ruby-chocolate-glasur

Egg fra frittgaende hener, str. M/L 30pk

41i112°C | 7.56 kg | EPD nr. 4685376

Eqgg fra frittgdende hener, str. S/M/L 6pk



https://www.norturaproff.no/produkter/000000005000001687
https://www.norturaproff.no/produkter/000000005000007592

4 til 12°C | 4.476 kg | EPD nr. 5500285

Egg okologiske, str. M/L/XL 30pk

4 til12°C|15.192 kg | EPD nr. 4380424



https://www.norturaproff.no/produkter/000000005000007592
https://www.norturaproff.no/produkter/000000005000004507
https://www.norturaproff.no/produkter/000000005000007598

Eqgg fra frittgdende hener, str. M/L 30pk

4 til12°C | 1512 kg | EPD nr. 5499124

Eggehvite av eqgq fra frittgaende hener

-30 til -18°C |10 kg | EPD nr. 1564400



https://www.norturaproff.no/produkter/000000005000007598
https://www.norturaproff.no/produkter/000000005000003160
https://www.norturaproff.no/produkter/000000005000004947

Eggeplomme sukret, av egqg fra frittgaende hener

-30 til -18°C |10 kg | EPD nr. 1564996

Heleggmasse av egg fra frittgdende hener

-30 til -18°C |10 kg | EPD nr. 1564426



https://www.norturaproff.no/produkter/000000005000004947
https://www.norturaproff.no/produkter/000000005000000639

