Nortura

PROFF

Burritos pa 3 mater

Burritos med salsa, paprika og redlek

Stek kjottdeig og bland dette med finhakket redlek, paprika og salsa. Pakk inn i lefse.



Burritos med remme, hvitlek og persille

Stek kjottdeig og bland dette med finhakket hvitlek, bladpersille og remme. Pakk inn

i lefse.

Burritos med créme frache, pintobenner og jalapenos

Lag puré av pintobenner, créme fraiche og jalapefos. Stek kjottdeig og bland det

med puréen. Pakk inn i lefse.

TIPS! Gratinér gjerne i ovn med ost pa toppen.

Produkter i denne oppskriften

Kylling Kjettdeig 2x2kg Fr Enh
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Ingredienser

BBurritos med salsa, paprika og redlek

Prior Kjettdeig av kylling
Tortillalefse

Salsa (ferdig)

Grenn paprika

Redlok
BBurritos med remme, hvitlek og persille

Prior Kjettdeig av kylling
Tortillalefse

Remme

Bladpersille

Hvitlek, finhakket

BBurritos med créme frache, pintobenner og jalapenos

Prior Kjettdeig av kylling

Tortillalefse

Pinto benner

Jalapenos

Créme fraiche

1kg

10 stk

400 g

300 g

300 g

Tkg

10 stk

750 g

3,5ss

1kg

10 stk

750 g

200 g

250¢



