Nortura

PROFF

Brioche med kylling- og avokadosalat og spicy

coleslaw




Mos avokado sammen med remme, pepper, salt, tabasco og limesaft. Vend inn

slalatkjett av kylling.

Del burgerbredet i to og legg pa salat, tomatskiver, spicy coleslaw, kylling- og

avokadosalat. Topp med bred og server.

Spicy coleslaw

Finstrimle grennsakene, gjerne med en mandolin. Rer sammen remme, majones og

sweet chilisaus. Smak til med litt sitrussaft om enskelig. Vend med grennsakene.

Produkter i denne oppskriften

Kylling Salatkjett 1kg Enh
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Ingredienser



Avokado 2 stk

Remme 2-3ss
Salt Tts
Pepper 0,5ts
Tabasco 2 - 3 draper
Limesaft Tts
Kylling Salatkjett 1kg 400¢
Tomatskiver 8 stk
Smabladet salat 40 g
Brioche-burgerbred 4 stk

Spicy coleslaw

Hodekal S50g
Fennikel 0,5 stk
Agurk 0,5 stk
Reddik 8 stk
Remme 4 ss
Majones 1ss
Sweet chilisaus 2ss

Evt. lime- eller sitronsaft



