Nortura

PROFF

Polsewok

Del opp polsene i skiver og stek de i varm wok med litt olje til de er brune og varme.



Hell over grennsakene og stek de varme. Hold i bevegelse.

Tilsett til slutt soya- og sweet chilisaus.

Produkter i denne oppskriften

Kjottpolse Skinnfri 1,6kg

Ingredienser
Gilde Kjottpelse skinnfri 1,2 kg
Sweet chilisaus 150 g

Soyasaus 150 g



Olje 30g

Grennsaksblanding til wok 1,2 kg

Salt og pepper



